
                                 	                 (current)            

        	                                    
            
	                الفهرس            
	                 ✔ ️ إتفاقية الإستخدام            
	                يًقرأ حاليًا            
	                اقتباسات            
	                الأحدث            
	                الأشهر            
	                الأكثر مبيعًا            
	                مُلخّصات الكتب            
	                كتب مميّزة            
	                قريبًا            
	                المؤلفون            
	                دور النشر            
	                مترجم            
	                اضافة كتاب            
	                تواصل معنا            
	                تطبيقات الهاتف            
	                                                                  
            

    
                        ❞ كتاب فن الطهى ❝  ⏤ خيرت باشا
 

 هذا الكتاب  يقدم أفضل الوصفات لعمل الحلويات المختلفة، التى تتميز بها الموائد العربية موضحا مكونات كل نوع من أنواع الحلوى المختلفة و طريقة تحضيرها و كيفية تقديمها بصورة جذابة و شهية.

 

اليك وصفه من الكتاب :



مقادير طريقة عمل باتيه



3 كوب دقيق



نصف ملعقة صغيرة ملح



2 ملعقة صغيرة سكر



ملعقة صغيرة خميرة فورية



ملعقة كبيرة لبن بودرة



بيضة



ملعقة صغيرة خل



كوب لبن ( حليب ) دافئ



2 ملعقة كبيره زبد لينه





طريقة عمل باتيه:





نخلط الخميرة والسكر مع اللبن الدافئ ونغطيهم ونتركها 10 دقائق.



 نضع البيضة والخل ونخلط الدقيق والملح واللبن البودرة ونقلب جيدا .



نضيف خليط الخميرة على الدقيق .



امزجى الخليط جيدا  جيدا .



نضيف الزبدة اللينة ونمزج جيدا إذا احتاج العجين دقيقا يمكننا أن نزيد الدقيق حتى نحصل على مزيج متناسق .



نغطى العجين و نتركه  لمدة ساعة.



نقسم العجينة كرات صغيرة ونفرد كل كرة على قليل من الدقيق .



ندهنها زبدة ذائبة  ونطبقها عدة طبقات وندهن كل طبقة على شكل المربع.



 نفرد كل مربع ونضع بداخله الحشو.



ونلفها رول نضعها فى صينية مدهونة زيت أو سمنة



ندهنها ب بيضة مضروبة مع ملعقة صغيرة خل ونرش سمسم أو حبة البركة.



ندخلها فرن ساخن حتى تأخذ لون ذهبى .



يمكن وضع حشو جبن أو لحم أو خضراوات أو حلو شوكولاتة أو مربى.
خيرت باشا -  ❰ له مجموعة من الإنجازات والمؤلفات أبرزها  ❞ فن الطهى ❝  ❱
من كتب تعليم الطبخ  - مكتبة كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكور.
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  منصّة المكتبة 
( التسجيل مفتوح )كتب خيرت باشامكتبة كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكوركتب تعليم الطبخأفضل كتب في كتب تعليم الطبخكتب صنع الحلوياتكتب أكلات صحيةكتب صنع المعجناتكتب تحضير العصائرالمزيد من التصنيفات كل الكتب في  كتب الأسرة والتربية الطبخ والديكور كل المكتبات وسوم ذات صلة:
# الصحة . #الحلويات . # اشهى الاكلات المصرية . #وصفات . #طبخ وحلويات #اغذية . #المطبخ العالمي #اكلات سريعة التحضير  #ركن الطبخ والأكلات الشعبية #المعجنات #حلويات عالمية #حلويات وفطائر #المطبخ #طعام . #أكلات عالمية #أطباق تقليدية #اشهى الاكلات السريعة #أشهي الأكلات #أكلات مختلفة #أطباق  قليلة السعرات الحرارية #اطعمة #أشهر الأكلات  #أطباق عائلية 


 جميع الحقوق محفوظة لدى دور النشر والمؤلفون والموقع غير مسؤل عن الكتب المضافة بواسطة المستخدمون. 
للتبليغ   عن كتاب محمي بحقوق نشر فضلًا اضغط هنا 
مكتبة تحميل الكتب مجانا

        
  

📘 قراءة  كتاب فن الطهى أونلاين






 
ستيك بالمشروم اللذيذ

اقتباسات من كتاب فن الطهى
اقتباسات من كتاب ❞فن الطهى❝اقتباسات لـ ❞خيرت باشا❝شارك باقتباسات لهذا الكتاب
نبذة عن الكتاب:
فن الطهى
2011م - 1445هـ 
 

 هذا الكتاب  يقدم أفضل الوصفات لعمل الحلويات المختلفة، التى تتميز بها الموائد العربية موضحا مكونات كل نوع من أنواع الحلوى المختلفة و طريقة تحضيرها و كيفية تقديمها بصورة جذابة و شهية.

 

اليك وصفه من الكتاب :



مقادير طريقة عمل باتيه



3 كوب دقيق



نصف ملعقة صغيرة ملح
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ملعقة صغيرة خميرة فورية



ملعقة كبيرة لبن بودرة
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ملعقة صغيرة خل



كوب لبن ( حليب ) دافئ



2 ملعقة كبيره زبد لينه





طريقة عمل باتيه:





نخلط الخميرة والسكر مع اللبن الدافئ ونغطيهم ونتركها 10 دقائق.



 نضع البيضة والخل ونخلط الدقيق والملح واللبن البودرة ونقلب جيدا .



نضيف خليط الخميرة على الدقيق .



امزجى الخليط جيدا  جيدا .



نضيف الزبدة اللينة ونمزج جيدا إذا احتاج العجين دقيقا يمكننا أن نزيد الدقيق حتى نحصل على مزيج متناسق .



نغطى العجين و نتركه  لمدة ساعة.



نقسم العجينة كرات صغيرة ونفرد كل كرة على قليل من الدقيق .



ندهنها زبدة ذائبة  ونطبقها عدة طبقات وندهن كل طبقة على شكل المربع.



 نفرد كل مربع ونضع بداخله الحشو.



ونلفها رول نضعها فى صينية مدهونة زيت أو سمنة



ندهنها ب بيضة مضروبة مع ملعقة صغيرة خل ونرش سمسم أو حبة البركة.



ندخلها فرن ساخن حتى تأخذ لون ذهبى .



يمكن وضع حشو جبن أو لحم أو خضراوات أو حلو شوكولاتة أو مربى.   .      المزيد..
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سنة النشر : 2011م / 1432هـ .
حجم الكتاب عند التحميل : 1.9 ميجا بايت .
نوع الكتاب : pdf.
عداد القراءة: 

اذا اعجبك الكتاب فضلاً اضغط على أعجبني 
  و يمكنك تحميله من هنا:




      شكرًا لمساهمتكم
    شكراً لمساهمتكم معنا في الإرتقاء بمستوى المكتبة ، يمكنكم االتبليغ عن اخطاء او سوء اختيار للكتب وتصنيفها ومحتواها ، أو كتاب يُمنع نشره ، او محمي بحقوق طبع ونشر  ، فضلاً قم بالتبليغ عن الكتاب المُخالف:
 تبليغ عن الكتاب أو محتواه ⛔️
  


      قبل تحميل الكتاب .. 
يجب ان يتوفر لديكم برنامج تشغيل وقراءة ملفات pdf
يمكن تحميلة من هنا 'http://get.adobe.com/reader/'


  



  المؤلف:
      خيرت باشا - Khairat Pasha
     ❰ له مجموعة من الإنجازات والمؤلفات أبرزها  ❞ فن الطهى ❝  ❱.      المزيد..
    كتب خيرت باشا  
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